
D
étails de l'événem

ent

LE JOUR DE VOTRE ÉVÉNEMENT

MINIMUMS ET TARIFS DES SALLES

CHAMBRES

Tab les  rondes  pour  les  inv i tés  ou  p laces  ass ises  pour  un  banquet  ( lo rsque  c 'es t  permis )
Tab les  de  bout

Chaises  de  sa l le  à  manger
Nappes  b lanches

Ser v iet tes  b lanches
Va isse l le  moderne
Verres  et  couver ts

Accès  à  not re  système aud iov isue l  (DJ  profess ionne l  requ is )
M icrophone  sans  f i l

Ins ta l la t ion  et  démontage  de  vot re  décorat ion
Communicat ion  cont inue  avec  le  coordonnateur  de  l 'événement  tout  au  long  de  la

p lan i f icat ion
Ass is tance  de  not re  équ ipe  événement ie l le  l e  jour

Veui l l ez  communiquer  avec  le  l i eu  de  l 'événement  pour  obten i r  des  rense ignements
spéc i f iques .  Les  tar i fs  et  l es  montants  min imums var ient  se lon  le  jour  de  la  semaine

et  la  pér iode  de  l 'année.

La  sa l le  V is ta  es t  idéa le  pour  accue i l l i r  jusqu 'à  110  personnes  pour  un  souper  ass is  ou
220  personnes  pour  un  cockta i l .  

La  sa l le  pr inc ipa le  es t  idéa le  pour  accue i l l i r  jusqu 'à  250  conv ives  pour  un  souper  ser v i
à  tab le  et  440  personnes  pour  un  cockta i l .  

Une taxe  de  13  % et  un  pourbo i re  de  18  % sont  app l iqués  à  tous  les  ar t ic les  de  la  facture .

VOTRE ÉVÉNEMENT COMPREND,



H
ors-d'œ

uvre

Bière

Rou leau  de  Pr in temps  Végétar ien  /  Sauce  au  M ie l  e t  à  L 'a i l  |  39

Spanakopi ta  /  Pât isser ie  F i lo  Farc ie  aux  Ép inards  /  Trempet te  à  L 'o ignon  |  40

Mozzare l la  Coréenne  Pogo  /  Ketchup  Ép icé  |  41

Rou leau  D 'é té  /  Concombre  /  Carot tes  Mar inées  /  Sauce  Ch i l i  Douce  /  Ga let te  de  R iz  |  41

Brochet tes  de  Ha l loumi  Fr i t  /  M ie l  /  Dukkah  aux  P is taches  |  43

Fr i tes  A l lumet tes  en  Gobe let  /  Vapor isateur  Romar in-Truf fe  /  Parmesan  /  Mayonna ise
au  Ma l t  |  39

Fondants  Po i re-Br ie  Cu i ts  au  Four  en  Pâte  F i lo  |  42

Tostada  de  Patate  Douce  Tempura  /  Chutney  D 'ananas  Gr i l l é  (Végéta l ien )  |  39

Concombres  en  Feu i l l es  /  Houmous  /  Tapenade  D 'o l i ves  |  41

Bouchées  de  Tofu  /  Ketchup  Ép icé  |  40

Min i  Croque-Mons ieur  et  Soupe  aux  Tomates  /  Cheddar  /  Mozzare l la  /  Crost in i  |  41

Chou-f leur  Tempura  /  Yaour t  Ép icé  |  40

VÉGÉTARIEN

Gaufret te  de  Côtes  Cour tes  /  Mayonna ise  au  Gorgonzo la  /  O ignons  Mar inés  /  Ch ips  de
Gaufret te  |  50

Rou leaux  de  La i tue  au  Porc  Bra isé  /  Sauce  Ch i l i  au  Sésame /  Légumes  Mar inés  /
Cacahuètes  |  42

Rav io l i s  au  Bœuf  Wagyu  /  Sauce  Soya  à  la  Truf fe  /  Sauce  au  G ingembre  Doux  |  42

Tar te let tes  F i lo  aux  F igues  et  au  Bacon  /  Bacon  Fumé /  Conf i ture  de  F igues  et  de
Romar in  /  Fromage  de  Chèvre  Fouet té  /  M in i -Tar te let tes  F i lo  |  43

Rou leaux  de  Sauc isse  de  Porc  I ta l ienne  /  Sésame /  Sauce  à  la  Moutarde  au  M ie l  |  42

Feu i l l e tés  au  Bœuf  Mar iné  /  Bœuf  Ef f i loché  /  Bours in  Crémeux  /  Po ivron  Rouge  Rôt i  /
O ignons  Caramél isés  /  Pâte  Feu i l l e tée  |  42

Min i -Burgers  aux  Bou let tes  de  V iande  /  Sauce  Tomate  /  Havar t i  /  O ignons  Caramél isés
/  Mayonna ise  à  L 'a i l  Rôt i  |  58

PRIX  PAR  DOUZAINE  
COMMANDE MIN IMUM DE  4  DOUZAINES  PAR  HOR S-D 'ŒUVRE

VIANDE



Min i  Poke  Bowl  /  Ga let te  de  R iz  Croust i l l ante  /  Saumon Cru  /  Avocat  /  Sa lade  de
Mangue  Ép icée  /  Mayonna ise  Sésame-Gingembre  |  43

Crevet tes  Tempura  /  Sauce  Rémou lade  en  Lou is iane  |  42

Brochet te  de  Crevet tes  /  Ép ices  Ca jun  |  42

Ah i  Thon  Wonton  Ch ips  /  Truf fe  So ja  /  Avocat  /  Ch i l i  |  43

Rou leaux  Impér iaux  au  Crabe  et  Fromage  Fra is  /  Sauce  Ch i l i  Douce  |  42

Œufs  M imosa  au  Saumon Fumé /  Gra ines  de  Moutarde  Mar inées  /  Bacon  /  Ja lapeños
Mar inés  Doux  /  Aneth  Fra is  |  41

H
ors-d'œ

uvre 

VOLAILLE

Brochet te  de  Pou let  Tha ï  /  Sauce  aux  Arach ides  |  42

Min i  Tacos  au  Pou let  BBQ  /  Coqu i l l e  Dure  /  Cor iandre  /  P ico  de  Ga l lo  /  La i tue  /  Crème
au C i t ron  Ver t  /  Mayonna ise  Ch ipot le  |  43

Sucet tes  D 'a i les  de  Pou let  /  Sauce  Barbecue  /  Sauce  au  M ie l  e t  à  L 'a i l  |  51

Bouchées  de  Pou let  Croust i l l antes  Nashv i l l e  Hot  /  Sauce  Gherk in  Comeback  |  41

Croquet tes  de  Pou let  e t  Bacon  /  Fromage  Su isse  F lambé |  40

Rou leau  de  Pr in temps  au  Pou let  /  Sauce  aux  Prunes  |  40

Pou let  Fr i t  du  Sud  et  Gaufres  /  Sa lade  de  Chou  /  Corn ichon  /  Beurre  D 'é rab le  Ca jun  |  42

Min i -Sandwich  Cuba in  au  Canard  /  Canard  Ef f i loché  /  Jambon de  Canard  Fumé /
Moutarde  de  D i jon  à  L 'anc ienne  /  Mayonna ise  à  L 'a i l  /  Fromage  Su isse  /  Corn ichon  |  59

PRIX  PAR  DOUZAINE  
COMMANDE MIN IMUM DE  4  DOUZAINES  PAR  HOR S-D 'ŒUVRE

FRUIT DE MER

ACCORDS DÉLICIEUX (SUCREUX)

Truf fes  au  Choco la t  No i r  Accompagnées  d 'un  Shooter  de  Grand  Marn ier  |  59

S 'more  Fr i t  /  Gu imauve  /  B iscu i ts  Graham Émiet tés  /  F i le t  de  Choco la t  |  41



Bière

RESTAURANTS

STATION DE  TACOS FAITS  MAISON
Tor t i l l as  chaudes  à  la  far ine  et  au  ma ïs

Cho ix  de  deux  proté ines
Pou let  Bra isé ,  Porc  Ef f i loché ,  Cab i l l aud

Pané  à  la  Gu inness  ou  Chou-f leur
Croust i l l ant  

Bœuf  Ép icé  C lass ique  (+2$ )  
Garn ies  de  :

Fromages ,  Cor iandre  Fra îche ,  Har icots
Fr i ts ,  Chou  Râpé,  Ja lapeños  Mar inés ,  Rad is ,
Feta ,  Queso  P iquant ,  Crème au  C i t ron  Ver t ,
Ch ipot le ,  Guacamole ,  Sa lsa  Verde ,  Sa lsa  à

la  Mangue
21 ,50$  par  personne

FRITES GARNIES
Fr i tes  Ondu lées  Ép icées ,  Fr i tes  de  Patates

Douces  Ondu lées ,  Sauce  (sans  g lu ten ) ,  Ch i l i
Végétar ien,  Pou let  Popcorn,  Bœuf  Ef f i loché ,

Bacon,  Fromage  en  Gra ins  S t -A lber t ,
Tomates ,  Ja lapeños  Mar inés ,  O ignons  Ver ts ,

A ïo l i  à  la  Truf fe ,  Crème Sure
23 ,50$  par  personne

MACARONI  AU FROMAGE
Sauce  au  Cheddar  Fumé,  Zeste  de  C i t ron,

Po i t r ine  de  Porc  Panée  au  Panko  et
Parmesan,  O ignons  Croust i l l ants  

23$  par  personne

MUR DE  BRETZELS
Bretze ls  Ma ison  Sucrés  et  Sa lés ,

Assor t iment  de  Moutardes ,  Fromage  Queso ,
D i f férentes  Sauces  Sucrées

16$  par  personne

BOÎTE  DE  NOUILLES THAÏL ANDAISES
Noui l l es  de  R iz ,  Pou let  ou  Tofu  au  Cho ix ,

O ignons  Ver ts ,  M in i -Ma ïs ,  Germes  de  Soya ,
C ibou let te ,  A rach ides ,  Sauce  Pad  Tha ï ,
Sauce  Soya  (sans  g lu ten ) ,  Quar t ie rs  de

C i t ron  Ver t
22 ,50$  par  personne

FRY T 'A IME
Fr i tes  Gaufrées  Ép icées ,  Fr i tes  de
Patates  Douces ,  Corn ichons  Fr i ts ,

Fromage  en  Gra ins  Fr i t ,  C roust i l l es ,
Sé lect ion  de  Trempet tes  du  Chef

23$  par  personne

CONSTRUIRE  UNE POUTINE
Fr i tes  Yukon  Go ld  Croust i l l antes ,  Fr i tes
de  Patates  Douces ,  Sauce  Brune  (sans
g lu ten ) ,  Fromage  en  Gra ins  S t -A lber t ,

Bacon,  P iments  For ts ,  Mayonna ise
Ch ipot le ,  Sauces  P iquantes

18$  par  personne

SAUCISSES ET  HOT-DOGS GÉANTS  
Hot-Dogs  Géants ,  Pa ins  à  Sauc isse ,

Choucroute ,  Re l i sh  Ma ison,  Moutarde ,
Ketchup,  Sauces  P iquantes ,  O ignons

Caramél isés ,  Moutarde  de  D i jon
22$  par  personne

G
ares



Bière

RESTAURANTS

GRILLÉ  AU FROMAGE GOURMET
Verr ines  de  Soupe  Cheddar  et  Mozzare l la ,

Cheddar  Fumé et  O ignons  Caramél isés ,  Br ie
et  Pommes ,  Tomate

19$  par  personne

STATION DE  P IZZA
Pizzas  Rou lées  à  la  Ma in  !  

Fromage  C lass ique ,  Végétar ien,  Pepperon i ,
Canad ien,  Hawa ïen,  Sauce  à  L 'a i l ,  Sauce

Mar inara
19$  par  personne

SHAWARMA
Pain  P la t  au  Pou let  e t  au  Bœuf ,  A ïo l i  à

L 'a i l ,  Tah in i ,  A ïo l i  S r i racha,  Sauce
Ranch,  Navets  Mar inés ,  Concombre ,

Tomate ,  La i tue ,  O ignon,  Yogour t  au  M ie l
21 ,50$  par  personne

STATION DE  PETIT-DÉJEUNER
Muff ins  Ang la is ,  M in i -Bage ls ,  Sauc isses ,

Bacon,  Œufs  Brou i l l és ,  Ga let tes  de  Pommes
de  Terre

22$  par  personne

STATION BAO BUN
Choix  de  Deux  Proté ines

Champignons  Ter iyak i ,  Porc  Ef f i loché ,
Pou let  E f f i loché

Légumes  Mar inés ,  Chou ,  Cor iandre ,  O ignons
Ver ts ,  A rach ides ,  Sauce  Ho is in ,  Hu i le  de

P iment ,  A ïo l i  S r i racha,  Crème au  C i t ron  Ver t
21 ,50$  par  personne

POULET FRIT  À  S 'EN LÉCHER LES
DOIGTS

F i le ts  de  Pou let  Panés  au  Babeurre ,  A i les
de  Pou let  Panées  Croust i l l antes

Frank ’s  Red  Hot ,  M ie l  e t  A i l ,  Barbecue
Miss iss ipp i ,  Moutarde  Fumée,  Crème Sure ,

Sauce  au  Fromage  B leu
25 ,50$  par  personne

G
ares



BAR À  SANDWICHS ARTIST
Assor t iment  de  Charcuter ies  et  Vo la i l l es
F ines ,  Baguet tes ,  Pet i ts  Pa ins  et  Pa ins ,

Tomates  Tranchées ,  Corn ichons ,  O ignons ,
Fromages ,  La i tues ,  Sauces  Var iées

18$  par  personne

STATION DE  SAL ADES
Composez  Vot re  Propre  Bar  à  Sa lade  César
Avec  des  Morceaux  de  Bacon,  du  Parmesan
Fra is  et  une  V ina igret te  César  au  Babeurre

et  à  L 'a i l  Rôt i .

Sa lade  Ver te  Croquante  Mé langée  à  la
V ina igret te  Green  Goddess

Tor te l l in is  au  Fromage  Fro ids  et  V ina igret te
aux  Tomates  Séchées

16$  par  personne

LE PAVILLON DES SUSHIS
Maki  au  Concombre ,  Ca l i forn ia  Ro l l ,

Rou leau  Thon  Ép icé  et  Avocat ,  Assor t iment
de  N ig i r i s ,  Sash imis ,  Wasab i ,  Sauce  Soya

au  G ingembre
29 ,50$  par  personne

BARRE CRU
Hu î t res  Fra îches  Ouver tes  Avec  Tous  les
Accompagnements ,  Crevet tes  et  Sush is

Fra is ,  Saumon Fumé Avec  Fromage  Fra is  et
Bage ls

35$  par  personne

STATIONS DE REPAS (suite )

G
ares

STATION DE  NACHOS
Chips  de  Tor t i l l a  Croust i l l antes ,  Pou let

Ca jun  ou  Porc  Ef f i loché  (au  cho ix ) ,  Queso
Chaud ,  Har icots  Fr i ts ,  P ico  de  Ga l lo ,  Sa lsa

Ép icée ,  Crème Sure ,  Guacamole ,
Mayonna ise  Ch ipot le ,  Crème au  C i t ron  Ver t

18$  par  personne

CHARCUTERIE
Assor t iment  de  Charcuter ies  F ines ,
Légumes  Mar inés ,  O l i ves  Mé langées ,

Moutardes  de  D i jon,  Pan ier  de  Pa in  Fra is
19 ,50$  par  personne

DU FROMAGE,  SVP !
Fromages  du  Québec  et  de  l 'Ontar io ,

Baguet te  Fra îche ,  Craque l ins ,  Fru i ts  Fra is
et  Secs ,  Conf i tures  et  Marmelades ,  No ix

19 ,50$  par  personne

L A CRUDITÉ  ULTIMATE
Un Magni f ique  Assor t iment  de  Crud i tés  de

Sa ison  Sé lect ionnées  par  le  Chef ,  à
Déguster  Avec  des  Trempet tes

12 ,50$  par  personne

FRUITS  FRAIS
Baies  de  Me lon  M ie l ,  Me lon  D 'eau  et

Canta loup  à  L 'ananas
12 ,50$  par  personne



PROTÉINE
Rôt is  Découpés  Sur  Demande,  Ser v is  Avec

du  Pa in  Fra is ,  du  Jus  de  V iande,  du  Ra i for t
et  de  la  Moutarde.  Au  moins  50  personnes .  

F i le t  M ignon  Angus  Réser ve  A A A  à  L 'a i l  e t
aux  F ines  Herbes

40$  par  personne  

Côte  de  Bœuf  A A A  Se l  e t  Po ivre  
31$  par  personne  

Pou let  Rôt i  aux  Herbes  et  aux  Ép ices
23$  par  personne  

SUPPLÉMENTS POUR LE  RÔTI
Les  Légumes-Rac ines  ou  la  Purée  de

Pommes de  Terre  Sont  le  Complément
Par fa i t  du  Rôt i .

Rac ines  Rôt ies  au  Beurre  et  au  M ie l ,
Carot tes ,  Pana is ,  Courges ,  M in i -Patates ,

etc .
8 ,50$  par  personne

Purée  de  Patates  au  Br ie
9$  par  personne

Purée  de  Patates  Douces  au  Beurre
D 'érab le

9$  par  personne

STATION DE  DÉGUSTATION EN DIRECT 

G
ares

STATIONS DE REPAS (Suite )

STATION DE  PÂTES INTERACTIVE
Fa i tes  vos  propres  pâtes  avec  l 'a ide  de  nos  chefs  expér imentés  !

Pâtes  Penne  au  Fromage  et  Tor te l l in i ,  Pou let  Gr i l l é ,  Chor izo  ​​​​e t  Lardons ,  Tomates  Séchées ,
Champignons ,  O ignons ,  Po ivrons  et  Courget tes ,  Sauces  A l f redo  et  Mar inara ,  Parmesan,  O l i ves

et  Aut res  Garn i tures
31$  par  personne

L A TABLE DE  PÂTISSAGE
4  à  8  P ieds  de  Gr ignotages  Ép iques  

(min imum 100  personnes )  
P ièce  Ma î t resse  Spectacu la i re  de  Vot re  Fête ,  Not re  Tab le  de  Gr ignotage  Regorge  de  Fromages

F ins ,  de  Charcuter ies  Impor tées ,  de  Fru i ts ,  de  Conf i tures ,  de  Pa ins  Fra is ,  de  Légumes  Cue i l l i s  à
la  Ma in,  de  Brochet tes ,  de  Craque l ins  Ar t i sanaux ,  de  Pa ins ,  de  No ix ,  de  Douceurs ,  de

Tar t inades ,  de  Chutneys  et  B ien  P lus  Encore .
31 ,50$  par  personne



STATIONS DE DESSERTS

STATION DE  BEIGNETS DE  MAVERICK
Assor t iment  de  Be ignes  Maver ick 's ,  l a

Cé lèbre  Marque  d 'O t tawa  
10 ,50$  par  personne

PÂTISSERIES  AU CASTOR À  L A  MODE
DE L AGO

Beignets  Fr i ts  à  la  Ma in,  Saupoudrés  de
Sucre  à  la  Canne l le

10$  par  personne

D
esserts

CRÉEZ VOS PROPRES S 'MORES
FA ITES  GR ILLER  VOS  GUIMAUVES  !

B iscu i ts  Graham,  Caramel  au  Beurre  Sa lé ,
Ganache  au  Choco la t  No i r ,  Assor t iment  de

Choco la ts  et  Barres  Choco la tées
14 ,50$  par  personne  

BAR À  DESSERTS «  COMME C ’EST DOUX »  

Un bar  à  desser ts  personna l isé  es t  d ispon ib le  sur  demande

DES PETITS  PLUS POUR LES
GOURMANDS

PRIX  PAR  DOUZAINE

Macarons  França is  Assor t is  |  57

Tar tes  Banof fee  |  42

Assor t iment  de  Brownies ,  Barres  et  M in i -
Gâteaux  |  41



S
élection de vins

PÉTILLANT

SÉLECTION DE VINS

MAISON ROUGE 
(39$/boute i l l e )

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  P inot  No i r

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  Cabernet
Mer lo t

Cabernet  Sauv ignon  de  Santa  Caro l ina  

Mer lo t  de  la  Fami l le  Pe l le r

Jackson  Tr iggs  N iagara  Estate
Cabernet  Franc/Cabernet  Sauv ignon

ROUGE PREMIUM 
(46$/boute i l l e )

Ch iant i  DOCG Ruf f ino

Tr io  de  Cabernet  Sauv ignon

ULTRA PREMIUM ROUGE
(55$/boute i l l e )

P inot  No i r  d 'Oyster  Bay

MAISON BL ANC
(39$/boute i l l e )

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  P inot  Gr ig io

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  Sauv ignon
B lanc

Santa  Caro l ina  Sauv ignon  B lanc

Chardonnay  Réser ve  Fami l ia le  Pe l le r

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  R ies l ing

BL ANC PREMIUM
(46$/boute i l l e )  

Ruf f ino  Lumina  P inot  Gr ig io

Tr ius  Sauv ignon  B lanc

BL ANC ULTRA PREMIUM
(55$/boute i l l e )

P inot  Gr ig io  d 'Oyster  Bay

Une sé lect ion  de  v ins  mousseux  comprenant   :

MAISON ÉTINCELLE
(46$/boute i l l e )

Lo la  Spark l ing  Rose
Astor ia  Prosecco

Bot tega  V ino  De i  Poet i  Prosecco  DOC

PÉTILL ANTS PREMIUM
(52$/boute i l l e )

Ruf f ino  Prosecco  DOC
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