
Tab les  rondes  ou  banquet tes  ( se lon  les  d ispon ib i l i tés )  
Tab les  d 'appo int  

Cha ises  de  sa l le  à  manger  
Nappes  et  ser v iet tes  b lanches  

Va isse l le ,  ver res  et  couver ts  modernes  
Accès  à  not re  système aud iov isue l  (DJ  profess ionne l  requ is )  

M icrophone  sans  f i l  Ins ta l la t ion  et  démontage  de  vot re  décorat ion  
Communicat ion  cont inue  avec  le  coordonnateur  d 'événement  tout  au  long  de  la

p lan i f icat ion  
Réun ion  f ina le  avec  nos  coordonnateurs  sur  p lace  pour  passer  en  revue  tous  les

déta i l s  de  vot re  grand  jour  
Ass is tance  de  not re  équ ipe  événement ie l le  l e  jour

Cérémonie  sur  p lace  (se lon  les  d ispon ib i l i tés )  
Découpe  et  présentat ion  du  gâteau  of fer tes  pour  le  ser v ice  tard i f

R
éception

MENU

LE JOUR DE VOTRE MARIAGE

La  sa l le  V is ta  es t  idéa le  pour  accue i l l i r  jusqu 'à  110  personnes  pour  un  souper  ass is  ou
220  personnes  pour  un  cockta i l

La  sa l le  pr inc ipa le  peut  accue i l l i r  jusqu 'à  250  conv ives  pour  un  souper  ser v i  à  tab le  et
440  personnes  pour  une  récept ion  cockta i l

Les  deux  sa l les   :  S i  vous  organ isez  vot re  récept ion  dans  la  sa l le  pr inc ipa le ,  l a  sa l le
V is ta  peut  êt re  réser vée  pour  une  cérémonie  ou  un  cockta i l  moyennant  un  supp lément

de  2  500  $  pour  la  journée  (sous  réser ve  de  d ispon ib i l i té )

CHAMBRES

RÉCEPTION AVEC HOR S-D 'ŒUVRE 
Douze  hors-d 'œuvre  par  personne  (7  types  au  cho ix )  

Ser v ice  de  f in  de  so i rée  
76$/personne  

HOR S-D 'ŒUVRE ET  RÉCEPTION À  L A  STAT ION 
C inq  hors-d 'œuvre  par  personne  

Deux  s ta t ions  de  souper  Une  s ta t ion  de  f in  de  so i rée  
95$/personne

VOTRE RÉCEPTION DE MARIAGE COMPREND :



Pour  les  Vendredis  et  Samedis  Hors  Saison**
Sa l le  V is ta   :  Dépenses  min ima les  de  4  750  $  en  nourr i ture  

Restaurant  pr inc ipa l   :  Dépense  min ima le  de  12  000  $  en  nourr i ture  et  bo issons*  par  coup le

Pour  les  Samedis  et  les  D imanches de  Long Week-End 
Sa l le  V is ta   :  Dépenses  min ima les  en  restaurat ion  de  8  000  $  

Restaurant  pr inc ipa l   :  Nombre  min imum de  115  adu l tes  et  dépenses  min ima les  en  restaurat ion*
par  coup le  de  18  500  $  

Pour  les  D imanches (Sauf  les  Longues  F ins  de  Semaine)  
Sa l le  V is ta   :  Dépense  min ima le  de  4  000  $  en  nourr i ture

Restaurant  pr inc ipa l   :  Dépense  min ima le  de  11  000  $  en  nourr i ture  et  bo issons*  par  coup le

En semaine  ( jours  fér iés  exclus)
minimums f lex ib les

**La  basse  sa ison  s 'é tend  de  Janv ier  à  Avr i l

TARIFS DE LOCATION DE SALLE

Le  pr ix  de  la  locat ion  de  la  sa l le  d iminue  en  fonct ion  des  dépenses  en  nourr i ture  et  bo issons  (dépenses
F&B*)  du  coup le .

*  Les  montants  min imaux  de  dépenses  en  nourr i ture  et  en  bo issons  ut i l i sés  pour  ca lcu ler  les  f ra is  de  sa l le  seront
a justés  à  la  hausse  dans  les  années  à  ven i r  en  fonct ion  de  la  propor t ion  des  augmentat ions  de  pr ix  des  for fa i ts  repas .

Une  taxe  de  13  % et  un  pourbo i re  de  18  % sont  app l iqués  à  tous  les  ar t ic les  de  la  facture .

LES VENDREDIS ET LES SAMEDIS HORS SAISON  SAMEDIS ET DIMANCHES DE WEEK-END LONG 

Dépenses en
restauration par couple* Frais de location Dépenses en restauration

par couple* Frais de location

Moins de 7 000 $ 
De 7 000 $ à 12 000 $ 
De 12 000 $ à 17 000 $

Plus de 17 000 $

2 000 $ 
1 500 $ 
1 000 $ 
Exonéré

Moins de 11 500 $ 
De 11 500 $ à 22 500 $ 

Plus de 22 500 $

2 000 $ 
1 500 $ 
Exonéré

DIMANCHES JOURS DE SEMAINE (HORS JOURS FÉRIÉS) 

Dépenses en
restauration par couple* Frais de location Dépenses en

restauration par couple* Frais de location

Moins de 7 000 $ 
De 7 000 $ à 17 000 $ 

Plus de 
17 000 $

1 500 $ 
1 000 $ 
Exonéré

Moins de 7 000 $ 
De 7 000 $ à 12 000 $ 

Plus de 12 000 $

1 000 $
750 $ 

Exonéré

TARIFICATION DES FORFAITS

R
éception



VIANDE

hors d'œ
uvre

Rou leau  de  pr in temps  végétar ien  /  Sauce  au  mie l  e t  à  l 'a i l

Spanakopi ta  /  Pât isser ie  f i l o  farc ie  aux  ép inards  /  Trempet te  à  l 'o ignon

Pogo  à  la  mozzare l la  coréenne  /  Ketchup  ép icé

Rou leau  de  pr in temps  /  Concombre  /  Carot tes  mar inées  /  Sauce  ch i l i  douce  /  Ga let te  de  r i z

Brochet tes  de  ha l loumi  f r i t  /  M ie l  /  Dukkha  aux  p is taches

Fr i tes  a l lumet tes  en  gobe let  /  Vapor isateur  romar in- t ruf fe  /  Parmesan  /  Mayonna ise  au
mal t

Fondants  po i re-br ie  cu i ts  au  four  en  pâte  f i lo

Tostada  de  patate  douce  tempura  /  Chutney  d 'ananas  gr i l l é  ( végéta l ien )

Concombres  en  feu i l l es  /  Houmous  /  Tapenade  d 'o l i ves

Bouchées  de  to fu  /  Ketchup  ép icées  

M in i  c roque-mons ieur  et  soupe  aux  tomates  /
Cheddar  /  Mozzare l la  /  Crost in i

Chou-f leur  tempura  /  Yogour t  ép icé  

VÉGÉTARIEN

Gaufret te  de  côtes  cour tes  /  Mayonna ise  au  gorgonzo la  /  O ignons  mar inés  /  Ch ips  de  gaufret te

Rou leaux  de  la i tue  au  porc  bra isé  /  Sauce  ch i l i  au  sésame /  Légumes  mar inés  /  Cacahuètes

Rav io l i s  au  bœuf  Wagyu  /  Sauce  soya  à  la  t ruf fe  /  Sauce  au  g ingembre  doux

Tar te let tes  f i lo  aux  f igues  et  bacon  /  Bacon  fumé /  Conf i ture  de  f igues  et  de  romar in  /
Fromage  de  chèvre  fouet té  /  Coupes  f i lo

Rou leaux  de  sauc isse  de  porc  à  l ' i ta l ienne  /  Sésame /  Sauce  à  la  moutarde  au  mie l

Feu i l l e tés  au  bœuf  mar iné  /  Bœuf  ef f i loché  /  Bours in  crémeux  /  Po ivron  rouge  rô t i  /  Pâte
feu i l l e tée

Min i -burgers  aux  bou let tes  de  v iande  /  Sauce  tomate  /  Havar t i  /  O ignons  caramél isés  /
Mayonna ise  à  l 'a i l  rô t i

CHOIS ISSEZ  SEPT  HOR S-D 'ŒUVRE POUR UNE RÉCEPTION DE  STYLE  COCKTAIL  ( 12  P IÈCES
PAR INV ITÉ  SERONT SERVIES )  CHOIS ISSEZ  C INQ  HOR S-D 'ŒUVRE POUR UNE RÉCEPTION

AVEC COCKTAIL  ET  STAT ION DE  BOISSON



hors d'œ
uvre 

Bière

ACCORDS DÉLICIEUX

VOLAILLE

Truf fes  au  choco la t  no i r  accompagnées  d 'un  shooter  de  Grand  Marn ier  (+ 10$/douza ine )

Choux  à  la  c rème de  no iset tes  accompagnés  d 'un  shooter  à  la  c rème de  cass is
(+ 10$/douza ine )

M in i  poke  bo l  /  Feu i l l e  de  r i z  c roust i l l ante  /  Saumon cru  /  Avocat  /  Sa lade  de  mangue
épicée  /  Mayonna ise  sésame-g ingembre

Crevet tes  tempura  /  Sauce  rémou lade  à  la  Lou is iane

Brochet te  de  crevet tes  aux  ép ices  ca jun

Ah i  Thon  Wonton  Ch ips  /  Truf fe  So ja  /  Avocat  /  Ch i l i

Rou leaux  impér iaux  au  crabe  et  f romage  f ra is  /  Sauce  au  ch i l i  douce

Œufs  mimosa  au  saumon fumé /  Gra ines  de  moutarde  mar inées  /  Bacon  /  Ja lapeños
mar inés  doux  /  Aneth  f ra is

FRUIT DE MER

Brochet te  de  pou let  tha ï  /  Sauce  aux  arach ides

Sucet tes  d 'a i les  de  pou let  /  Sauce  barbecue  /  Sauce  mie l  e t  a i l

M in i  tacos  au  pou let  barbecue  /  Coqu i l l e  dure  /  Cor iandre  /  P ico  de  ga l lo  /  La i tue  /  Crème au
c i t ron  ver t  /  Ch ipot le

Bouchées  de  pou let  c roust i l l antes  Nashv i l l e  Hot  /  Corn ichons  /  Sauce  Comeback

Croquet tes  de  pou let  e t  bacon  /  Fromage  su isse  f lambé /  A ïo l i

Rou leau  de  pr in temps  au  pou let  /  Sauce  aux  prunes

Pou let  f r i t  du  Sud  et  gaufres  /  Sa lade  de  chou  /  Corn ichon  /  Beurre  d 'é rab le  ca jun

Min i -sandwich  cuba in  au  canard  /  Canard  ef f i loché  /  Jambon de  canard  fumé /  Moutarde  de
Di jon  à  l 'anc ienne  /  Mayonna ise  à  l 'a i l  /  Fromage  su isse  /  Corn ichon



Bière

SÉLECTIONNEZ  DEUX STATIONS POUR UN COCKTAIL  ET  UNE RÉCEPTION À  L A  STAT ION  

RESTAURANTS

STATION DE  TACOS FAITS  MAISON
Tor t i l l as  chaudes  à  la  far ine  et  au  ma ïs ,

Bœuf  ép icé  c lass ique ,  Pou let  bra isé ,
Porc  ef f i loché ,  Morue  panée  à  la

Gu inness  ou  Chou-f leur  c roust i l l ant  aux
ép ices  (cho is issez  2 )

Fromages ,  Cor iandre  f ra îche ,  Har icots
f r i ts ,  Chou  râpé ,  Ja lapeños  mar inés ,
Rad is ,  Feta ,  Queso  p iquant ,  Crème au

c i t ron  ver t ,  Ch ipot le ,  Guacamole ,  Sa lsa
verde ,  Sa lsa  à  la  mangue

MACARONI  AU FROMAGE 
Sauce  au  cheddar  fumé,  panko  zeste  de

c i t ron,  po i t r ine  de  porc  panée,
parmesan,  o ignons  croust i l l ants

POULET FRIT  À  S 'EN LÉCHER LES
DOIGTS

Doigts  de  pou let  panés  au  babeurre ,
a i les  de  pou let  panées  croust i l l antes ,

Frank ’s  Red  Hot ,  mie l  e t  a i l ,  barbecue  du
Miss iss ipp i ,  moutarde  fumée,  sauce  au

f romage  b leu ,  c rème sure  
(d ispon ib le  en  supp lément  pour  5$  par

personne)

G
ares

FRITES GARNIES
Fr i tes  ondu lées  ép icées ,  f r i tes  de

patates  douces  ondu lées ,  sauce  (sans
g lu ten ) ,  ch i l i  végétar ien,  pou let

popcorn,  bœuf  ef f i loché ,  bacon,  f romage
en  gra ins  S t -A lber t ,  tomates ,  ja lapeños
mar inés ,  o ignons  ver ts ,  a ïo l i  à  la  t ruf fe ,

c rème sure

CONSTRUIRE  UNE POUTINE 
Fr i tes  croust i l l antes  Yukon  Go ld ,  f r i tes
de  patates  douces ,  sauce  brune  (sans
g lu ten ) ,  f romage  en  gra ins  S t -A lber t ,
bacon,  p iments  for ts ,  o ignons  f r i ts  e t

f ines  herbes ,  mayonna ise  ch ipot le ,
sauces  p iquantes

STATION DE  P IZZA 
Pizzas  rou lées  à  la  main  !  

Fromage  c lass ique ,  pepperon i
végétar ien,  sauce  mar inara  hawa ïenne,

t rempet te  à  l 'a i l  



Bière

SÉLECTIONNEZ  DEUX STATIONS POUR UN COCKTAIL  ET  UNE RÉCEPTION À  L A  STAT ION  

RESTAURANTS

GRILLÉ  AU FROMAGE GOURMET 
Verr ines  de  soupe  cheddar  et

mozzare l la ,  cheddar  fumé et  o ignons
caramél isés ,  b r ie  et  pommes ,  tomate

STATION BAO BUN 
Choix  de  deux  proté ines   :  champignons

ter iyak i ,  porc  ef f i loché ,  pou let
ef f i loché.  Légumes  mar inés ,  chou ,

cor iandre ,  o ignons  ver ts ,  a rach ides ,
sauce  ho is in ,  hu i le  de  p iment ,  a ïo l i

s r i racha,  c rème au  c i t ron  ver t

STATION DE  SAL ADES
Composez  vot re  propre  bar  à  sa lade

César  avec  des  morceaux  de  bacon,  du
parmesan  f ra is  et  une  v ina igret te  César

au  babeurre  et  à  l 'a i l  rô t i

Sa lade  ver te  croquante  mé langée  à  la
v ina igret te  Green  Goddess

Tor te l l in is  au  f romage  f ro ids  avec
v ina igret te  aux  tomates  séchées

G
ares

STATION DE  PETIT-DÉJEUNER
Muff ins  ang la is ,  min i -bage ls ,  sauc isses ,

bacon,  œufs  brou i l l és ,  ga let tes  de
pommes de  ter re  

SHAWARMA
Pain  p la t  au  pou let  e t  au  bœuf ,  a ïo l i  à

l 'a i l ,  tah in i ,  a ïo l i  s r i racha,  sauce  ranch,
navets  mar inés ,  concombre ,  tomate ,

la i tue ,  o ignon,  yogour t  au  mie l

BAR À  SANDWICHS ARTIST  
Assor t iment  de  charcuter ies  et  de

vo la i l l es  f ines  ser v i  avec  :  
baguet tes ,  pet i ts  pa ins  et  pa in,  tomates

t ranchées ,  corn ichons ,  o ignons ,
f romages ,  l a i tue  et  un  assor t iment  de

sauces



STATIONS DE REPAS (Suite )

CHARCUTERIE  
Assor t iment  de  charcuter ies  f ines ,

légumes  mar inés ,  o l i ves  mé langées ,
moutardes  de  D i jon,  pan ier  de  pa in

f ra is  

DU FROMAGE,  SVP !  
Fromages  du  Québec  et  de  l 'Ontar io ,

baguet te  f ra îche  et  c raque l ins ,  f ru i ts
f ra is  et  secs ,  conf i tures  et

marmelades ,  no ix  

L A CRUDITÉ  ULTIMATE 
Un magni f ique  assor t iment  de  crud i tés

de  sa ison  et  de  sauces ,  sé lect ionné
par  des  chefs

FRUITS  FRAIS  
Ananas ,  me lon  d 'eau ,  me lon  mie l  e t

ba ies  de  canta loup

STATION DE  BEIGNETS DE  MAVERICK
Un assor t iment  des  cé lèbres  be ignes

Maver ick  d 'O t tawa  

NOUILLES THAÏL ANDAISES
Noui l l es  de  r i z ,  pou let  ou  to fu ,  o ignons

ver ts ,  min i -ma ïs ,  germes  de  soya ,
c ibou let te ,  a rach ides ,  sauce  pad  tha ï ,

quar t ie rs  de  l ime

FRY T 'A IME
Fr i tes  gaufrées  ép icées ,  f r i tes  de
patates  douces ,  corn ichons  f r i ts ,
f romage  en  gra ins  f r i t ,  c roust i l l es

Ket t le  Ch ips ,  sé lect ion  de  t rempet tes
du  chef

PÂTISSERIES  AU CASTOR À  L A  MODE DE
L AGO

Pâte  ét i rée  à  la  main,  f r i te  et
saupoudrée  de  sucre  à  la  canne l le

G
ares



DES STATIONS AMÉLIORÉES  PEUVENT ÊTRE SÉLECTIONNÉES MÊME AVEC UN SUPPLÉMENT,  EN
REMPL ACEMENT DE  L 'UNE DES  STATIONS PROPOSÉES  LOR S  D 'UNE RÉCEPTION COCKTAIL  &

STATIONS
LES  FR A IS  INDIQUÉS  SOUS L A  SECTION «  STATION »  SERONT AJOUTÉS AU  PRIX  DU FORFAIT

STATIONS DE  DÉGUSTATION EN DIRECT 
Les  rô t is  sont  coupés  sur  demande  et

ser v is  avec  du  pa in  f ra is ,  du  jus  de
v iande,  du  ra i for t  e t  de  la  moutarde

F i le t  mignon  Angus  Réser ve  A A A  à  l 'a i l  e t
aux  f ines  herbes  

+  18$  par  personne  

Côte  de  bœuf  A A A  se l  e t  po ivre  
+  10$  par  personne  

Pou let  rô t i  aux  herbes  et  aux  ép ices  
+  2$  par  personne  

SUPPLÉMENTS POUR LE  RÔTI  

RACINES GRILLÉES 
Carot tes  au  beurre  et  au  mie l ,  pana is ,

courges ,  min i -patates ,  e tc .  
+  8 ,50$  par  personne

ÉCRASER 
Purée  de  patates  au  br ie  

+  8 ,50$  par  personne  

ÉCRASER
Purée  de  patates  douces  au  beurre

d 'é rab le  
+  7,50$  par  personne  

BARRE CRU
Hu î t res  f ra îches  ouver tes  avec  tous  les
accompagnements ,  c revet tes  et  sush is
f ra is ,  saumon fumé avec  f romage  à  la

crème et  bage ls  
+  15$  par  personne

LE PAVILLON DES SUSHIS
Maki  au  concombre ,  Ca l i forn ia  Ro l l ,
Rou leau  thon  ép icé  et  avocat ,  N ig i r i

assor t is ,  Sash imi ,  Wasab i ,  G ingembre ,
Sauce  so ja

+  9$  par  personne

STATION DE  PÂTES INTERACTIVE
Fa i tes  vos  propres  pâtes  avec  l 'a ide  de

nos  chefs  expér imentés  !
Pâtes  penne  au  f romage  et  tor te l l in i ,

pou let  g r i l l é ,  chor izo  ​​​​e t  l a rdons ,
tomates  séchées ,  champignons ,  o ignons ,

po ivrons  et  courget tes ,  sauces  A l f redo
et  mar inara ,  parmesan,  o l i ves  et  aut res

garn i tures  
+  12$  par  personne

L A TABLE DE  PÂTISSAGE
4  à  8  p ieds  de  gr ignotages  ép iques  (min imum 100  personnes )  P ièce  ma î t resse

spectacu la i re  de  vot re  fête ,  not re  tab le  de  gr ignotage  regorge  de  f romages  f ins ,  de
charcuter ies  impor tées ,  de  f ru i ts ,  de  conf i tures ,  de  pa ins  f ra is ,  de  légumes  cue i l l i s  à  la

main,  de  brochet tes ,  de  craque l ins  ar t i sanaux ,  de  pa ins ,  de  no ix ,  de  douceurs ,  de
tar t inades ,  de  chutneys  et  b ien  p lus  encore

+13$  par  personne

STATIONS DE REPAS AMÉLIORÉES

G
ares



Tard dans la nuit 

Bière

CONSTRUIRE  UNE POUTINE
Fr i tes  croust i l l antes  Yukon  Go ld ,
f r i tes  de  patates  douces ,  sauce
brune  (sans  g lu ten ) ,  f romage  en
gra ins  S t -A lber t ,  bacon,  p iments

for ts ,  mayonna ise  ch ipot le ,  sauces
p iquantes

MUR DE  BRETZELS
Bretze ls  maison  sucrés  et  sa lés ,

assor t iment  de  moutardes ,  f romage
queso,  var iété  de  sauces  sucrées

MACARONI  AU FROMAGE 
Sauce  au  cheddar  fumé,  panko  zeste

de  c i t ron,  po i t r ine  de  porc  panée,
parmesan,  o ignons  croust i l l ants

(d ispon ib le  en  supp lément  pour  3  $
par  personne)

PÂTISSERIES  AU CASTOR À  L A  MODE DE
L AGO

Pâte  ét i rée  à  la  main,  f r i te  et
saupoudrée  de  sucre  à  la  canne l le

STATION DE  P IZZA
Pizzas  rou lées  à  la  main  !

Une  var iété  de  :
Fromage  c lass ique ,  pepperon i

végétar ien,  sauce  mar inara  hawa ïenne,
t rempet te  à  l 'a i l

STATION DE  NACHOS
Chips  de  tor t i l l a  c roust i l l antes ,  pou let

ca jun  ou  porc  ef f i loché  (au  cho ix ) ,
queso  chaud ,  har icots  f r i ts ,  p ico  de

ga l lo ,  sa lsa  ép icée ,  c rème sure ,
guacamole ,  mayonna ise  ch ipot le ,  c rème

au c i t ron  ver t

STATIONS DE NUIT 

SÉLECTIONNEZ  UNE STATION 



SÉLECTION DE VINS

MAISON ROUGE 
(39$/boute i l l e )

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  P inot  No i r

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  Cabernet
Mer lo t

Cabernet  Sauv ignon  de  Santa  Caro l ina  

Mer lo t  de  la  Fami l le  Pe l le r

Jackson  Tr iggs  N iagara  Estate  Cabernet
Franc/Cabernet  Sauv ignon

ROUGE PREMIUM 
(46$/boute i l l e )

Ch iant i  DOCG Ruf f ino

Tr io  de  Cabernet  Sauv ignon

ULTRA PREMIUM ROUGE
(55$/boute i l l e )

P inot  No i r  d 'Oyster  Bay

MAISON BL ANC
(39$/boute i l l e )

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  P inot  Gr ig io

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  Sauv ignon
B lanc

Santa  Caro l ina  Sauv ignon  B lanc

Chardonnay  Réser ve  Fami l ia le  Pe l le r

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  R ies l ing

BL ANC PREMIUM
(46$/boute i l l e )  

Ruf f ino  Lumina  P inot  Gr ig io

Tr ius  Sauv ignon  B lanc

BL ANC ULTRA PREMIUM
(55$/boute i l l e )

P inot  Gr ig io  d 'Oyster  Bay

Une  sé lect ion  de  v ins  mousseux  comprenant   :

MAISON ÉTINCELLE
(46$/boute i l l e )

Lo la  Spark l ing  Rose
Astor ia  Prosecco

Bot tega  V ino  De i  Poet i  Prosecco  DOC

PÉTILL ANTS PREMIUM
(52$/boute i l l e )

Ruf f ino  Prosecco  DOC

PÉTILLANT

S
élection de vins
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	VOTRE RÉCEPTION DE MARIAGE COMPREND :
	MENU
	LE JOUR DE VOTRE MARIAGE
	CHAMBRES

	hors d'œuvre
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