
Tab les  rondes  ou  tab les  longues  (se lon  les  d ispon ib i l i tés )  
Tab les  d 'appo int  Cha ises  de  sa l le  à  manger  

Nappes  b lanches  
Ser v iet tes  b lanches  

Va isse l le ,  ver res  et  couver ts  modernes  
Accès  à  not re  système aud iov isue l  (DJ  profess ionne l  requ is )  

M icrophone  sans  f i l  Ins ta l la t ion  et  démontage  de  vot re  décorat ion  
Ass is tance  de  not re  équ ipe  événement ie l le  l e  jour

Cérémonie  sur  p lace  (se lon  les  d ispon ib i l i tés )  
Découpe  et  présentat ion  du  gâteau  of fer tes  pour  le  ser v ice  tard i f

Av e c :
Communicat ion  cont inue  avec  le  coordonnateur  de  l 'événement  tout  au  long  de  la

p lan i f icat ion
Réunion  f ina le  avec  nos  coordonnateurs  sur  p lace  pour  passer  en  revue  tous  les

aspects  de  vot re  grand  jour

MENU

LE JOUR DE VO TRE MARIAGE

La  sa l le  V is ta  es t  idéa le  pour  les  récept ions  p lus  in t imes ,  mais  peut  accue i l l i r  jusqu 'à
100  conv ives  pour  un  souper  ass is  ou  220  personnes  pour  un  cockta i l .

Sa l le  pr inc ipa le  idéa le  pour  accue i l l i r  jusqu 'à  250  conv ives  pour  un  souper  ser v i  à
tab le  et  440  personnes  pour  une  récept ion  cockta i l .

Les  deux  sa l les  S i  vous  organ isez  vot re  récept ion  dans  la  sa l le  pr inc ipa le ,  l a  sa l le
V is ta  peut  êt re  réser vée  pour  une  cérémonie  ou  un  cockta i l  moyennant  un  supp lément

de  2  500  $  ( sous  réser ve  de  d ispon ib i l i té ) .

CHAMBRES

R
éception

4  hors-d 'œuvre  par  personne  
Un  souper  t ro is  ser v ices  ser v i  à  l 'ass iet te  ou  un  buf fet  

(Toutes  les  res t r ic t ions  a l imenta i res  sont  pr ises  en  compte )
Ser v ice  de  café  et  de  thé  avec  le  desser t

Ser v ice  de  f in  de  so i rée

VO TRE RÉCEP T ION DE MARIAGE COMPREND



Pour  les  Vendredis  et  Samedis  Hors  Saison  -  125  $  par  personne
Sa l le  V is ta   :  Nombre  min imum de  45  adu l tes  

Restaurant  pr inc ipa l   :  Dépenses  min ima les  en  restaurat ion*  par  coup le  de  14  000  $

Pour  les  Samedis  et  D imanches de  Long Week-End -  139  $  par  personne
Sa l le  V is ta   :  Nombre  min imum de  55  adu l tes  (en  haute  sa ison )  

Restaurant  pr inc ipa l   :  Nombre  min imum de  115  adu l tes  et  dépenses  min ima les  en  restaurat ion*
de  19  500  $  par  coup le  

Pour  les  D imanches (Sauf  les  F ins  de  Semaine  Pro longées)  -  123  $  par  personne
Sa l le  V is ta   :  Nombre  min imum de  40  adu l tes  

Restaurant  pr inc ipa l   :  Dépenses  min ima les  en  nourr i ture  et  bo issons*  par  coup le  de  12  500  $

En semaine  ( jours  fér iés  exclus)
Min imums f lex ib les

**La  basse  sa ison  s 'é tend  de  janv ier  à  avr i l

TAR I FS DE LOCA T ION DE SAL L E

LES VENDREDIS ET LES SAMEDIS HORS SAISON  SAMEDIS ET DIMANCHES DE WEEK-END LONG 

Dépenses en
restauration par couple* Frais de location

Dépenses en
restauration par

couple*
Frais de location

Moins de 7 000 $ 
De 7 000 $ à 12 500 $ 
De 12 500 $ à 19 500 $ 

Plus de 19 500 $

2 000 $ 
1 500 $ 
1 000 $ 
Exonéré

Moins de 11 500 $ 
De 11 500 $ à 23 500 $

Plus de 23 500 $

2 000 $ 
1 500 $ 
Exonéré

Le  pr ix  de  la  locat ion  de  la  sa l le  d iminue  en  fonct ion  des  dépenses  en  nourr i ture  et  bo issons
(dépenses  F&B* )  du  coup le .

DIMANCHES JOURS DE SEMAINE (HORS JOURS FÉRIÉS) 

Dépenses en
restauration par couple* Frais de location Dépenses en restauration

par couple* Frais de location

Moins de 7 500 $ 
De 7 500 $ à 17 500 $ 

Plus de 17 500 $

1 500 $ 
1 000 $ 
Exonéré

Moins de 7 500 $ 
De 7 500 $ à 12 500 $ 

Plus de 12 500 $

1 000 $ 
750 $ 

Exonéré

*  Les  montants  min imaux  de  dépenses  en  nourr i ture  et  en  bo issons  ut i l i sés  pour  ca lcu ler  les  f ra is  de  sa l le  seront
a justés  à  la  hausse  dans  les  années  à  ven i r  en  fonct ion  de  la  propor t ion  des  augmentat ions  de  pr ix  des  for fa i ts  repas .

Une  taxe  de  13  % et  un  pourbo i re  de  18  % sont  app l iqués  à  tous  les  ar t ic les  de  la  facture .

TAR I F I CA T ION DES FORFA I TS

R
éception



V IANDE

hors d'œ
uvre

Bière

Brochet te  de  pou let  tha ï  /  Sauce  aux  arach ides

Sucet tes  d 'a i les  de  pou let  /  Sauce  barbecue  /
Sauce  mie l  e t  a i l  (+5  $/douza ine )

M in i  tacos  au  pou let  barbecue  /  Coqu i l l e  dure  /
Cor iandre  /  P ico  de  ga l lo  /  La i tue  /  Crème au
c i t ron  ver t  /  Ch ipot le

Bouchées  de  pou let  c roust i l l antes  Nashv i l l e  Hot
/  Corn ichons  /  Sauce  Comeback

Croquet tes  de  pou let  e t  bacon  /  Fromage  su isse
f lambé /  A ïo l i

Rou leau  de  pr in temps  au  pou let  /  Sauce  aux
prunes

Pou let  f r i t  du  Sud  et  gaufres  /  Sa lade  de  chou  /
Corn ichon  /  Beurre  d 'é rab le  ca jun

Min i -sandwich  cuba in  au  canard  /  Canard
ef f i loché  /  Jambon de  canard  fumé /  Moutarde
de  D i jon  à  l 'anc ienne  /  Mayonna ise  à  l 'a i l  /
Fromage  su isse  /  Corn ichon  (+8  $/douza ine )

Gaufret te  de  côtes  cour tes  /  Mayonna ise  au
gorgonzo la  /  O ignons  mar inés  /  Ch ips  de
gaufret te

Rou leaux  de  la i tue  au  porc  bra isé  /  Sauce  ch i l i
au  sésame /  Légumes  mar inés  /  Cacahuètes

Rav io l i s  au  bœuf  Wagyu  /  Sauce  soya  à  la
t ruf fe  /  Sauce  au  g ingembre  doux

Tar te let tes  f i lo  aux  f igues  et  bacon  /  Bacon
fumé /  Conf i ture  de  f igues  et  de  romar in  /
Fromage  de  chèvre  fouet té  /  Coupes  f i lo

Rou leaux  de  sauc isse  de  porc  à  l ' i ta l ienne  /
Sésame /  Sauce  à  la  moutarde  au  mie l

Feu i l l e tés  au  bœuf  mar iné  /  Bœuf  ef f i loché  /
Bours in  crémeux  /  Po ivron  rouge  rô t i  /  Pâte
feu i l l e tée

Min i -burgers  aux  bou let tes  de  v iande  /  Sauce
tomate  /  Havar t i  /  O ignons  caramél isés  /
Mayonna ise  à  l 'a i l  rô t i  (+7  $/douza ine )

Chois issez  n ' impor te  que l le  combina ison  de  4  hors-d 'œuvre

VO LA I L L E

FRU I T  DE MER

Min i  poke  bo l  /  Feu i l l e  de  r i z  c roust i l l ante  /
Saumon cru  /  Avocat  /  Sa lade  de  mangue
épicée  /  Mayonna ise  sésame-g ingembre

Crevet tes  tempura  /  Sauce  rémou lade  à  la
Lou is iane

Brochet te  de  crevet tes  aux  ép ices  ca jun

Ah i  Thon  Wonton  Ch ips  /  Truf fe  So ja  /  Avocat  /
Ch i l i

Rou leaux  impér iaux  au  crabe  et  f romage  f ra is  /
Sauce  au  ch i l i  douce

Œufs  mimosa  au  saumon fumé /  Gra ines  de
moutarde  mar inées  /  Bacon  /  Ja lapeños
mar inés  doux  /  Aneth  f ra is

V ÉGÉ TAR I EN

Rou leau  de  pr in temps  végétar ien  /  Sauce  au
mie l  e t  à  l 'a i l

Spanakopi ta  /  Pât isser ie  f i l o  farc ie  aux
ép inards  /  Trempet te  à  l 'o ignon

Pogo  à  la  mozzare l la  coréenne  /  Ketchup  ép icé

Rou leau  de  pr in temps  /  Concombre  /  Carot tes
mar inées  /  Sauce  ch i l i  douce  /  Ga let te  de  r i z

Brochet tes  de  ha l loumi  f r i t  /  M ie l  /  Dukkha  aux
p is taches

Fr i tes  a l lumet tes  en  gobe let  /  Vapor isateur
romar in- t ruf fe  /  Parmesan  /  Mayonna ise  au
mal t

Fondants  po i re-br ie  cu i ts  au  four  en  pâte  f i lo

Tostada  de  patate  douce  tempura  /  Chutney
d 'ananas  gr i l l é  ( végéta l ien )

Concombres  en  feu i l l es  /  Houmous  /  Tapenade
d 'o l i ves

Bouchées  de  to fu  /  Ketchup  ép icées  

M in i  c roque-mons ieur  et  soupe  aux  tomates  /
Cheddar  /  Mozzare l la  /  Crost in i

Chou-f leur  tempura  /  Yogour t  ép icé  

ACCORDS DÉ L I C I EUX

Truf fes  au  choco la t  no i r  accompagnées  d 'un
shooter  au  Grand  Marn ier  (+ 10  $/douza ine )

S 'more  f r i t  /  Gu imauve  /  B iscu i t  Graham
émiet té  /  F i le t  de  choco la t



Sa lade  César
Feu i l l es  de  romaine  ar t isana les ,
v ina igret te  César  maison,  pa in  gr i l l é
aux  f igues  et  aux  o l i ves ,  bacon,  câpres
croust i l l antes ,  parmesan  f ra is

Sa lade  de  Roquet te  et  de  Me lon  d 'Eau
Fenoui l ,  sa lsa  de  me lon  d 'eau ,  g ra ines
de  courge  gr i l l ées ,  feta  fouet tée ,
v ina igret te  au  pamplemousse  et  au
champagne

Sa lade  Grecque
Chou  f r i sé  haché,  chou  rouge,  choux  de
Bruxe l les ,  carot tes ,  concombre ,  tomates
cer ises ,  o l i ves  no i res ,  feta  aux  herbes ,
v ina igret te  grecque  au  bas i l i c

Sa lade  de  Po i res  Pochées  au  V in  Rouge
Romaine  et  end ive ,  po i re ,  gorgonzo la ,
rad is  pastèque,  no ix  gr i l l ées ,
canneberges  séchées ,  v ina igret te
ba lsamique  b lanche  

Sa lade  de  Jard in  (Végéta l ienne)  
Mesc lun,  l égumes  du  ja rd in,  herbes
aromat iques ,  v ina igret te  green  goddess

Sa lade  de  Tomates  Anc iennes
Réduct ion  ba lsamique,  labneh,  hu i le
d 'o l i ve ,  p is taches  sa lées  concassées ,
pesto  de  f igues  séchées ,  mé lange
d 'ép ices

Sa lade  de  Bet teraves  Anc iennes  Rôt ies
R icot ta  de  chèvre ,  no ix  de  pécan  à
l 'é rab le ,  pomme,  gra ines  de  moutarde
mar inées ,  v ina igret te  à  l 'é rab le  et  à
l 'aneth

S
ouper

Bière
SALADE SOUPE

Soupe  de  Courge  But ternut  de  Ba ja  Courge
douce,  mé lange  robuste  d 'herbes  et
d 'ép ices ,  pesto  aux  p ignons  de  p in

Gaspacho  Green  Goddess
Po ivre  concassé ,  hu i le  d 'o l i ve ,  yogour t
pressé ,  har issa  

B isque  de  Ma ïs  au  Beurre  
Ma ïs  gr i l l é  sucré ,  sa lsa  de  concombre

Soupe  de  Br ie  et  Po ivrons  Rouges  Gr i l l és
Pomme ver te  coupée  en  ju l ienne ,  c rost in i

Soupe  Har i ra  aux  Tomates  Gr i l l ées
Lent i l l es ,  épeautre ,  po is  ch iches ,  herbes
f ra îches  et  mé lange  d 'ép ices
médi ter ranéennes

Soupe  de  Patates  Fumées  et  Cheddar
Patates  fumées  au  h ickor y ,  c rème f ra îche
à  la  c ibou let te  

Soupe  de  Patates  Douces  à  la  No ix  de
Coco  et  au  C i t ron  Ver t  ( végéta l ienne )
Purée  de  patates  douces  rô t ies ,  l a i t  de
coco,  po is  ch iches  croust i l l ants   

Gaspacho  à  la  Pastèque  et  à  la  Tequ i la

Pa in  Br ioché  aux  Champignons
Champignons  rô t is  aux  herbes ,  sauce
crémeuse  au  v in  b lanc ,  r icot ta  f ra îche

Les  soupers  à  t ro is  ser v ices  comprennent  au  cho ix  une  ent rée ,  un  p la t  pr inc ipa l
avec  un  accompagnement  au  cho ix  et  un  desser t .  

 ( L imi te  de  3  cho ix  d 'ent rées ,  y  compr is  les  opt ions  végétar iennes  et  végéta l iennes )
Des  p la ts  supp lémenta i res  sont  d ispon ib les  moyennant  un  supp lément .  

EN TRÉES

Chois issez  une  soupe  ou  une  sa lade.
I l  es t  poss ib le  d 'o f f r i r  un  cho ix  ent re  deux  ent rées  moyennant  un  supp lément  de  7

$  par  personne  ( le  nombre  exact  pour  chaque  ent rée  do i t  ê t re  communiqué  d ix
jours  avant  l 'événement ) .

GOURNE T



Pou let  Suprême 
Po i t r ine  de  pou let  ( 7  oz ) ,  bad igeonnée
de  beurre  au  romar in  et  au  thym,  sauce
crémeuse  aux  champignons  et  au
Marsa la

Pou let  Suprême en  Croûte  d 'Amandes
Po i t r ine  de  pou let  ( 7  oz ) ,  sauce  à  la
crème D isaronno

Pou let  Farc i  au  Bacon  Suprême
Prosc iut to  et  cheddar  b lanc ,  sauce
crémeuse  au  v in  b lanc

Cuisse  de  Canard  Conf i te  de  l 'Ontar io
Sauce  au  car i  tha ï  à  la  c i t ronne l le

Magret  de  Canard  au  M ie l  e t  au  Romar in
Magret  de  canard  à  la  peau  croust i l l ante
à  l 'o range  (o f fer t  en  supp lément  pour  6
$  par  personne)

S
ouper

Bière

VO LA I L L E V IANDE

Entrecôte  A A A  Angus  Reser ve
Demi-g lace

Côte  de  Porc  Tomahawk 
Beurre  au  mie l  e t  au  saf ran,  chutney  de
pommes

Côte  de  Bœuf  A A A  Angus  Réser ve  
Sauce  ch imichurr i  (d ispon ib le  en  opt ion
pour  20  $  de  p lus  par  personne)

F i le t  M ignon  de  Bœuf  Angus  A A A  Reser ve
Sauce  à  la  c rème de  ra i for t ,  beurre  à  la
moe l le  fumée et  o ignons  caramél isés
(of fer t  en  opt ion  pour  15  $  de  p lus  par
personne) .

Côtes  de  Bœuf  Bra isées  AAA  Tendres
Sauce  a igre-douce ,  sésame gr i l l é ,
o ignons  croust i l l ants

Carré  d 'Agneau  en  Croûte  de  Parmesan
Moutarde  de  D i jon ,  sauce  borde la ise

EN TRÉES

À  l 'except ion  des  opt ions  végétar iennes/végéta l iennes ,  tous  les  p la ts  pr inc ipaux  sont
accompagnés  d 'un  fécu lent  au  cho ix  et  de  légumes  de  sa ison  sé lect ionnés  par  le

chef ,  qu i  se  mar ient  le  mieux  avec  la  proté ine .  
Tous  les  p la ts  de  bœuf  sont  cu i ts  à  po in t .  

S i  vous  of f rez  un  cho ix  de  p la ts  pr inc ipaux ,  l e  nombre  exact  de  conv ives  pour  chaque
p la t  do i t  ê t re  reçu  d ix  jours  avant  l 'événement .

FRU I T  DE MER

Saumon Gr i l l é  avec  Peau
Sauce  c i t ron-pers i l

Saumon Farc i  à  la  Feta  et  aux  Tomates
Rôt ies  
Mousse  crémeuse  à  l 'aneth

Cab i l laud  No i r  G lacé  au  Soya  et  au
G ingembre  
Sa lade  de  concombre  et  sésame

Poê lé  Doré  
Sa lsa  f ra îche  à  l 'ananas  et  à  la  roquet te
(of fer t  en  supp lément  pour  5  $  par
personne)

AMIDON

Veui l l ez  cho is i r  une  opt ion  par
proté ine   :

Purée  de  pommes de  ter re  fouet tée
Patates  nouve l les  aux  herbes  et  à  l 'a i l
Patates  grena i l l es  au  parmesan  et  à  l 'a i l
Purée  de  pommes de  ter re  à  la  gra isse
de  canard  et  à  la  c ibou let te
Mi l l e - feu i l l e  c roust i l l ant  de  pommes de
ter re
Purée  de  courge  et  d 'é rab le
R iz  g luant  légèrement  assa isonné
Couscous  is raé l ien,  tabou lé



S
ouper

BièreTar te  au  Choco la t  B lanc
L iqueur  de  van i l l e  Ga l l iano ,  c rème
ang la ise ,  menthe  et  f ru i ts  rouges

Gâteau  au  L imonce l lo
Crème fouet tée  c i t ron  c i t ronnée,  zeste
de  c i t ron  en  sp i ra le

T i ramisu  I ta l ien  C lass ique  
Mascarpone,  espresso  in tense ,  b iscu i ts
à  la  cu i l l è re  Savo iard i ,  v in  Marsa la ,
choco la t  no i r

Crème Brû lée  à  la  Mousse  de  Van i l l e  de
Madagascar

Gâteau  Fondant  Forêt-No i re  sans  Far ine
Compote  de  cer ises  ac ides ,  c rème
fouet tée

Tar te  au  C i t ron  Mer inguée
Croûte  de  b iscu i ts  Graham,  mer ingue
f lambée

Cheesecake  New-York  (sans  g lu ten,  sans
no ix )  
Compote  de  ba ies

Pra l ine  Par is-Brest  Choux  Past r y
Pra l ine  mousse l ine ,  Nute l la  ganache,
crème chant i l l y

P LA TS V ÉGÉ TAR I ENS E T  V ÉGAN

Tofu  Généra l  Tao  (Végane)  
Tofu  tempura ,  sauce  tao  douce  et  ép icée ,  r i z  g luant ,  no ix  de  ca jou  caramél isées
concassées ,  sésame,  o ignon  ver t ,  chou  gr i l l é  e t  sa lade  de  mangue.

Rou lade  de  Courget tes  Gr i l l ées  
Rou lade  de  courget tes  F ior  D i  Lat te ,  cou l i s  de  tomates ,  purée  de  chou-f leur  r iche ,
parmesan  croust i l l ant

DESSER TS

Chois issez  un  desser t  (deux  opt ions  sont  d ispon ib les  moyennant  un  supp lément
de  6  $  par  personne) .  Tous  les  desser ts  sont  ser v is  avec  du  café  ou  du  thé .

COURS SUPP L ÉMENTA IRES

Ant ipasto  
Prosc iut to ,  sa lami  et  cap ico la ,  o l i ves  mé langées ,  l égumes  mar inés  et  mar inés
16$  par  personne

Risot to
Champignons  sauvages  et  parmesan  râpé
17$  par  personne

Aranc in i
Aranc in i  au  f romage,  sauce  tomate  maison,  a ïo l i  aux  o ignons  rô t is
14$  par  personne

Spaghet t i  au  P la t  de  Pâtes
Sauce  tomate  maison,  padano  f ra is ,  bas i l i c  
14$  par  personne

Desser t  Raf ra îch issant
Une  pause  ent re  les  p la ts  (par  exemple ,  un  sorbet  c i t ron-menthe  ou  pamplemousse
rose )  
13$  par  personne

Le  nombre  de  repas  végétar iens  et/ou  végéta l iens ,  a ins i  que  les  rest r ic t ions  a l imenta i res  et  l es  a l le rg ies ,  do ivent  êt re  communiqués  au
p lus  tard  d ix  jours  avant  l 'événement  a f in  que  le  chef  pu isse  s 'o rgan iser  en  conséquence.  S i  p lus ieurs  ent rées ,  p la ts  ou  desser ts  sont

cho is is ,  l e  chef  do i t  conna î t re  la  quant i té  exacte  de  chaque  opt ion  au  p lus  tard  sept  jours  avant  l 'événement .  Les  pr ix  et  la
d ispon ib i l i té  des  produ i ts  peuvent  var ier  en  fonct ion  des  f luctuat ions  sa isonn ières  du  marché.  Tous  les  pr ix  sont  hors  taxes  et  un

pourbo i re  de  18  % est  en  sus .  



S
ouper

Bière

Assor t iment  de  pet i ts  pa ins  chauds  au  c iabat ta  /  beurre  crémeux  

Jeunes  pousses  ver tes  garn ies  de  légumes  de  sa ison  /  V ina igret tes  sé lect ionnées
par  le  chef  

Sa lade  César  à  composer  so i -même /  La i tue  romaine  croquante  /  Lardons  /
Parmesan  râpé  /  V ina igret te  au  babeurre  et  à  l 'a i l  rô t i  

Sa lade  de  broco l i  /  Canneberges  séchées  /  Qu inoa  /  Amandes  /  Gra ines  de  tourneso l
/  V ina igret te  au  cheddar  fumé 

Fromages  locaux  et  in ternat ionaux  /  Craque l ins  /  Conf i tures  de  f ru i ts  

Ass iet te  de  charcuter ie  et  sauc isses  séchées  /  O l i ves  var iées  /  Légumes  mar inés  /
Aut res  ant ipast i  t rad i t ionne ls

Bar  à  cockta i l s  de  crevet tes  pochées  f ro ides  /  Sauce  cockta i l  c lass ique  /  Sauce
mi l le- î l es  au  ja lapeño  

 Har icots  ver ts  f rança is  bra isés  au  beurre  d 'a i l

Fromage  Br ie  du  Québec  /  Purée  de  pommes de  ter re  Yukon  Go ld  

Tor te l l in is  aux  t ro is  f romages  /  Sauce  rose  /  Herbes  f ra îches

Po i t r ine  de  pou let  canad ienne  mar inée  aux  herbes  /  Sauce  mie l -moutarde  de  D i jon

F i le ts  de  saumon de  l 'A t lant ique  /  Pesto  de  tomates  séchées

Côte  de  bœuf  de  réser ve  Angus  canad ien  /  Jus  de  cu isson  au  mer lo t  /  Ra i for t  /
Moutarde  de  D i jon  à  l 'anc ienne  (Chef  en  ser v ice  pour  p lus  de  50  personnes )  

Un  assor t iment  de  pât isser ies  comprenant  une  var iété  de  gâteaux ,  de  v ienno iser ies
et  de  f ru i ts  de  sa ison  t ranchés

BUF F E TS

LAGO DE LUXE
( d i s p o n i b l e  m o y e n n a n t  u n  s u p p l é m e n t  d e  1 0  $  p a r  p e r s o n n e )



S
ouper

Bière

Pain  focacc ia  /  Tzatz ik i

Sa lade  de  po is  ch iches  /  Concombre  /  O ignon  rouge  /  Tomates  cer ises  /  Po ivron  /
O l i ves  Ka lamata  /  Feta  /  V ina igret te  au  v ina igre  de  v in  rouge

Tabou lé  /  Bou lgour  /  Pers i l  /  Menthe  /  Tomate  /  O ignon  ver t  /  Jus  de  c i t ron  /  Hu i le
d 'o l i ve

P la teau  de  mezzés  /  P i tas  gr i l l ées  /  Assor t iment  de  pa ins  p la ts  /  Prosc iut to  /
Mor tade l le  /  Houmous  /  Baba  ghanoush  /  Labneh  /  Houmous  /  Feta  fouet tée  /

Légumes  mar inés  /  O l i ves  mar inées

Har icots  ver ts  /  Tomates  cer ises  /  Amandes

Rav io l i s  aux  ép inards  et  à  la  r icot ta  /  Beurre  no iset te  /  Parmesan  /  P ignons  de  p in
gr i l l és  /  Bas i l i c

Pommes de  ter re  croust i l l antes  à  l 'a i l  e t  à  l 'o r igan

Couscous  au  c i t ron  /  Herbes  /  Légumes  rô t is

Pou let  au  c i t ron  et  à  l 'o r igan  /  Sauce  crémeuse  aux  ar t ichauts

Crevet tes  gr i l l ées  /  Hu i le  ép icée  

G igot  d 'agneau  rô t i  ent ier  à  l 'a i l  e t  au  romar in  /  Sauce  à  la  menthe  /  Demi-g lace  au
v in  rouge  (Découpe  assurée  par  le  chef  pour  p lus  de  50  personnes )

Bak lava

Gâteau  au  f romage  au  choco la t  e t  à  la  p is tache

Yogour t  au  mie l  /  Fru i ts  rouges  assor t is

BUF F E TS

( d i s p o n i b l e  m o y e n n a n t  u n  s u p p l é m e n t  d e  1 0  $  p a r  p e r s o n n e )
EN MÉD I T ERRANÉE



S
ouper

L ' HOSPI TA L I T É  DU SUDPRES TON

Panier  de  focacc ia  au  romar in  /
V ina igre  ba lsamique  v ie i l l i  /  Hu i le

d 'o l i ve  ex t ra  v ierge

Sa lade  César  à  composer  so i -même /
La i tue  romaine  croquante  /  Lardons

/  Parmesan  râpé  /  V ina igret te  au
babeurre  et  à  l 'a i l  rô t i   

Sa lade  de  tomates  anc iennes  /
Bocconc in i  /  Légumes  hachés  /

V ina igret te  au  bas i l i c  e t  à  l 'o r igan

Ass iet te  de  charcuter ie  et  sauc isses
séchées  /  O l i ves  var iées  /  Légumes

mar inés  /  Aut res  ant ipast i
t rad i t ionne ls

Patates  douces  min ia tures  jaunes
aux  herbes  et  à  l 'a i l

Rav io l i s  au  f romage  /  Sauce  rosée  /
Herbes  f ra îches  

Ratatou i l l e  /  Auberg ines  /  Tomates  /
Courget tes  /  Sauce  tomate  r iche

P iccata  de  pou let  /  Sauce  crémeuse
au  beurre  c i t ronné  /  Câpres

mar inées

Sauc isse  i ta l ienne  gr i l l ée  /  Tomates
séchées  /  Po ivrons  /  O ignons

c ipo l l in i   

F i le ts  de  saumon de  l 'A t lant ique  /
Pesto  au  bas i l i c  doux   

T i ramisu  c lass ique  saupoudré  de
cacao  

Gâteau  au  f romage  /  Cou l i s  de  ba ies
à  l 'amaret to  Fru i ts  de  sa ison

t ranchés   

Assor t iment  de  pa ins  ar t i sanaux  /
Beurre  crémeux

Sa lade  César  à  composer  so i -même /
La i tue  romaine  croquante  /  Lardons

/  Parmesan  râpé  /  V ina igret te  au
babeurre  et  à  l 'a i l  rô t i

Sa lade  de  pommes de  ter re  et  d 'œufs
mar inés  de  l ' Î l e -du-Pr ince-Édouard  /

Pomme /  Cé ler i  /  O ignon  gr i l l é  /
V ina igret te  à  la  moutarde  /  Aneth

f ra is  /  O ignons  ver ts

Sa lade  de  mangue  et  concombre  du
Sud  

Sa lade  de  chou  crémeuse

Ma ïs  sucré  mex ica in  /  A ïo l i  au
ch ipot le  /  Ch ips  de  ma ïs  ca jun  /  Feta

/  Crème au  c i t ron  ver t

Macaron i  au  f romage  /  Sauce  au
cheddar  fumé /  Mozzare l la  f i l ante  /

C ibou let te  f ra îche

Côtes  de  porc  bra isées  à  la  b ière  /
Sauce  barbecue  fumée au  mesqui te

Pou let  f r i t  au  babeurre  mar iné  au
c i t ron  et  au  s i rop  d 'é rab le  ( recet te

secrète )

Un  assor t iment  de  pât isser ies
comprenant  une  var iété  de  gâteaux ,

de  cobb lers  et  de  f ru i ts  de  sa ison
t ranchés

BUF F E TS



Tard dans la nuit 

Bière

CONSTRUIRE  UNE POUTINE 
Fr i tes  croust i l l antes  Yukon  Go ld ,

f r i tes  de  patates  douces ,  sauce  brune
(sans  g lu ten ) ,  f romage  en  gra ins  S t -

A lber t ,  bacon,  p iments  for ts ,
mayonna ise  ch ipot le ,  sauces

p iquantes

MUR DE  BRETZELS
Bretze ls  maison  sucrés  et  sa lés ,

assor t iment  de  moutardes ,  f romage
queso,  var iété  de  sauces  sucrées

MACARONI  AU FROMAGE 
Sauce  au  cheddar  fumé,  panko  zeste

de  c i t ron,  po i t r ine  de  porc  panée,
parmesan,  o ignons  croust i l l ants

(d ispon ib le  en  supp lément  pour  3  $
par  personne) .

PÂTISSERIES  AU CASTOR À  L A  MODE DE
L AGO

Pâte  ét i rée  à  la  main,  f r i te  et
saupoudrée  de  sucre  à  la  canne l le

STATION DE  P IZZA
Pizzas  rou lées  à  la  main  !

Une  var iété  de  :
Fromage  c lass ique ,  pepperon i

végétar ien,  sauce  mar inara  hawa ïenne,
t rempet te  à  l 'a i l

STATION DE  NACHOS
Chips  de  tor t i l l a  c roust i l l antes ,  pou let

ca jun  ou  porc  ef f i loché  (au  cho ix ) ,
queso  chaud ,  har icots  f r i ts ,  p ico  de

ga l lo ,  sa lsa  ép icée ,  guacamole ,
mayonna ise  ch ipot le ,  c rème de  l ime

Chois issez  une  s ta t ion.

STA T IONS DE NUI T



MAISON ROUGE 
(39$/boute i l l e )

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  P inot  No i r

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  Cabernet
Mer lo t

Cabernet  Sauv ignon  de  Santa  Caro l ina  

Mer lo t  de  la  Fami l le  Pe l le r

Jackson  Tr iggs  N iagara  Estate
Cabernet  Franc/Cabernet  Sauv ignon

ROUGE PREMIUM 
(46$/boute i l l e )

Ch iant i  DOCG Ruf f ino

Tr io  de  Cabernet  Sauv ignon

ULTRA PREMIUM ROUGE
(55$/boute i l l e )

P inot  No i r  d 'Oyster  Bay

MAISON BL ANC
(39$/boute i l l e )

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  P inot  Gr ig io

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  Sauv ignon
B lanc

Santa  Caro l ina  Sauv ignon  B lanc

Chardonnay  Réser ve  Fami l ia le  Pe l le r

Inn isk i l l in  N iagara  Estate  R ies l ing

BL ANC PREMIUM
(46$/boute i l l e )  

Ruf f ino  Lumina  P inot  Gr ig io

Tr ius  Sauv ignon  B lanc

BL ANC ULTRA PREMIUM
(55$/boute i l l e )

P inot  Gr ig io  d 'Oyster  Bay

S
élection de vins

Une sé lect ion  de  v ins  mousseux  comprenant   :

MAISON ÉTINCELLE
(46$/boute i l l e )

Lo la  Spark l ing  Rose
Astor ia  Prosecco

Bot tega  V ino  De i  Poet i  Prosecco  DOC

PÉTILL ANTS PREMIUM
(52$/boute i l l e )

Ruf f ino  Prosecco  DOC

PÉ T I L LANT

SÉ L EC T ION DE V INS


	Réception
	VOTRE RÉCEPTION DE MARIAGE COMPREND
	MENU
	LE JOUR DE VOTRE MARIAGE
	CHAMBRES


	hors d'œuvre
	Choisissez n'importe quelle combinaison de 4 hors-d'œuvre
	VIANDE
	FRUIT DE MER
	Gaufrette de côtes courtes / Mayonnaise au gorgonzola / Oignons marinés / Chips de gaufrette
	Rouleaux de laitue au porc braisé / Sauce chili au sésame / Légumes marinés / Cacahuètes
	Raviolis au bœuf Wagyu / Sauce soya à la truffe / Sauce au gingembre doux
	Tartelettes filo aux figues et bacon / Bacon fumé / Confiture de figues et de romarin / Fromage de chèvre fouetté / Coupes filo
	Rouleaux de saucisse de porc à l'italienne / Sésame / Sauce à la moutarde au miel
	Feuilletés au bœuf mariné / Bœuf effiloché / Boursin crémeux / Poivron rouge rôti / Pâte feuilletée
	Mini-burgers aux boulettes de viande / Sauce tomate / Havarti / Oignons caramélisés / Mayonnaise à l'ail rôti (+7 $/douzaine)
	Mini poke bol / Feuille de riz croustillante / Saumon cru / Avocat / Salade de mangue épicée / Mayonnaise sésame-gingembre
	Crevettes tempura / Sauce rémoulade à la Louisiane
	Brochette de crevettes aux épices cajun
	Ahi Thon Wonton Chips / Truffe Soja / Avocat / Chili
	Rouleaux impériaux au crabe et fromage frais / Sauce au chili douce
	Œufs mimosa au saumon fumé / Graines de moutarde marinées / Bacon / Jalapeños marinés doux / Aneth frais

	Bière
	VOLAILLE
	VÉGÉTARIEN
	Rouleau de printemps végétarien / Sauce au miel et à l'ail
	Spanakopita / Pâtisserie filo farcie aux épinards / Trempette à l'oignon
	Pogo à la mozzarella coréenne / Ketchup épicé
	Rouleau de printemps / Concombre / Carottes marinées / Sauce chili douce / Galette de riz
	Brochettes de halloumi frit / Miel / Dukkha aux pistaches
	Frites allumettes en gobelet / Vaporisateur romarin-truffe / Parmesan / Mayonnaise au malt
	Fondants poire-brie cuits au four en pâte filo
	Tostada de patate douce tempura / Chutney d'ananas grillé (végétalien)
	Concombres en feuilles / Houmous / Tapenade d'olives
	Bouchées de tofu / Ketchup épicées
	Mini croque-monsieur et soupe aux tomates / Cheddar / Mozzarella / Crostini
	Chou-fleur tempura / Yogourt épicé

	ACCORDS DÉLICIEUX
	Truffes au chocolat noir accompagnées d'un shooter au Grand Marnier (+10 $/douzaine)
	S'more frit / Guimauve / Biscuit Graham émietté / Filet de chocolat



	Souper
	ENTRÉES
	SALADE
	SOUPE
	Bière
	GOURNET


	Souper
	ENTRÉES
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	VIANDE
	Bière
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	Souper
	PLATS VÉGÉTARIENS ET VÉGAN
	Tofu Général Tao (Végane)  Tofu tempura, sauce tao douce et épicée, riz gluant, noix de cajou caramélisées concassées, sésame, oignon vert, chou grillé et salade de mangue.
	Roulade de Courgettes Grillées  Roulade de courgettes Fior Di Latte, coulis de tomates, purée de chou-fleur riche, parmesan croustillant

	DESSERTS
	Choisissez un dessert (deux options sont disponibles moyennant un supplément de 6 $ par personne). Tous les desserts sont servis avec du café ou du thé.

	Bière
	Tarte au Chocolat Blanc Liqueur de vanille Galliano, crème anglaise, menthe et fruits rouges
	Gâteau au Limoncello Crème fouettée citron citronnée, zeste de citron en spirale
	Tiramisu Italien Classique  Mascarpone, espresso intense, biscuits à la cuillère Savoiardi, vin Marsala, chocolat noir
	Crème Brûlée à la Mousse de Vanille de Madagascar
	Gâteau Fondant Forêt-Noire sans Farine Compote de cerises acides, crème fouettée
	Tarte au Citron Meringuée Croûte de biscuits Graham, meringue flambée
	Cheesecake New-York (sans gluten, sans noix)  Compote de baies
	Praline Paris-Brest Choux Pastry Praline mousseline, Nutella ganache, crème chantilly
	COURS SUPPLÉMENTAIRES
	Antipasto  Prosciutto, salami et capicola, olives mélangées, légumes marinés et marinés 16$ par personne
	Risotto Champignons sauvages et parmesan râpé 17$ par personne
	Arancini Arancini au fromage, sauce tomate maison, aïoli aux oignons rôtis 14$ par personne
	Spaghetti au Plat de Pâtes Sauce tomate maison, padano frais, basilic  14$ par personne
	Dessert Rafraîchissant Une pause entre les plats (par exemple, un sorbet citron-menthe ou pamplemousse rose)  13$ par personne
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